
P A S T R Y  A N D  C H O C O L AT E
Tahitian vanilla éclair  |  タヒチ産 ヴァニラのエクレア  ¥ 1000

Yuzu butter pudding  |  ユズのクラフティ  ¥ 1600

Chocolate tart  |  タルト・オ・ショコラ  ¥ 1700

Strawberry tart  |  タルト・オ・フレーズ  ¥ 1600

Citrus cookie |  柑橘のクッキー  ¥ 500

Pistachio financier  |  ピスタチオのフィナンシェ  ¥ 650

White tea madeleine  |  ホワイトティーのマドレーヌ  ¥ 380

Honey madeleine  |  蜂蜜入りマドレーヌ  ¥ 350

Pistachio and black olive marble cake   ¥ 450
ケーク・マルブレ ピスタチオ／黒オリーブ

Gâteau de voyage assortment  6 PIECES ¥ 2500 
ガトー・ド・ヴォワイヤージュ 詰め合わせ   10 PIECES ¥ 3900 
マドレーヌ、クッキー、フィナンシェ 18 PIECES  ¥ 5900 
マルブレモワル、アーモンドのサブレ

Chocolate bar stuffed with pistachio praliné

made with chocolate from Alain Ducasse Manufacture in Tokyo 

ラ・タブレット プラリネ・ピスターシュ

*ル・ショコラ・アラン・デュカス 東京工房のクーベルチュール使用  ¥ 2500

Dried fruit mendiant

made with chocolate from Alain Ducasse Manufacture in Tokyo 

ル・マンディアン オ・フリュイ・セック

*ル・ショコラ・アラン・デュカス 東京工房のクーベルチュール使用 ¥ 1500

Hot chocolate from Alain Ducasse Manufacture in Tokyo 
ホットチョコレート

*ル・ショコラ・アラン・デュカス 東京工房のクーベルチュール使用 ¥ 1100

B A K E R Y
Croissant  |  クロワッサン	 	 ¥ 620

Raisin roll  |  パン・オ・レザン	 	 ¥ 720

Chocolatine  |  ショコラティンヌ	 	 ¥ 720

Chocolate and hazelnut brioche  ¥ 1100 
ブリオッシュ・オ・ショコラ＆ヘーゼルナッツ

L E  T H É  B L A N C  A L A I N  D U C A S S E
120g collection pot | 120g コレクションポット  ¥ 11200

24 tea bags box | ティーバッグ24個入りボックス  ¥ 6500

L E  C A F É  M U N I  K Y O T O
5 coffee bags MUNI KYOTO オリジナルコーヒー  ¥ 1950


